В целях развития инфраструктуры туризма и формирования гастрономической карты енисейской кухни, как важной составляющей туристического имиджа города Красноярска, а также повышения уровня сервиса инфраструктуры гостеприимства, в связи с подготовкой к проведению на территории города Красноярска крупных российских и международных мероприятий проводится городской конкурс ресторанной индустрии «Гостеприимство-2018».
 
Извещение о проведении городского конкурса ресторанной индустрии
«Гостеприимство-2018»

1. Положение о конкурсе – Положение о проведении городского конкурса ресторанной индустрии «Гостеприимство-2018» утвержденное постановлением администрации города от 01.11.2018 № 678 (далее-Положение).

2. К участию в Конкурсе приглашаются предприятия ресторанной индустрии (рестораны, кафе, бары, предприятия быстрого обслуживания и пр.), осуществляющие свою деятельность на территории г. Красноярска.

3. Целью участия в конкурсе предприятий общественного питания является популяризация традиций Сибирской кухни, включение в ресторанные меню блюд, приготовленных по уникальным сибирским рецептам в целях сохранения и приумножения гастрономических традиций  енисейской кухни.

4. Номинации конкурса:
- «Блюдо из енисейских рыб»;
- «Енисейская похлебка»;
- «Пельмени сибирские»;
- «Сибирский безалкогольный напиток»;
- «Десерт в традициях енисейской кухни».

5. Критерии оценки участников Конкурса согласно приложению 3 к Положению

6. Срок приема заявок на участие в конкурсе – 10 календарных дней со дня опубликования извещения о проведении конкурса на официальном сайте администрации города.

7. Прием конкурсной документации – в адрес Оргкомитета Конкурса ресторанной индустрии «Гостеприимство-2018» по адресу: 660049, г. Красноярск, ул. Карла Маркса, 93 каб. 14 или по адресу электронной почты: econom@admkrsk.ru необходимо направить документацию: 
1) заявление на имя председателя комиссии городского конкурса ресторанной индустрии «Гостеприимство-2018» об участии в Конкурсе по форме, установленной в приложении 1 к настоящему Положению;
2) технико-технологическую карту, разработанную на фирменное блюдо или кулинарное изделие с учетом традиций «Сибирско-Енисейской кухни», с калькуляцией и фото блюда;
3) гарантийное письмо о включении в меню предприятия общественного питания, разработанного фирменного блюда или кулинарного изделия, с учетом традиций енисейской кухни;
4) дополнительная информация: 
- реализованные проекты, имеющие положительный социальный эффект;
- оказываемые услуги в рамках заявленной номинации;
- фотографии, видеоматериалы, фирменные буклеты;
- наличие меню на английском языке;
- указание в меню калорийности блюд;
- наличие англоговорящих сотрудников (не менее одного в смену);
- наличие бесплатного доступа в Интернет посредством WI-FI;
- наличие официального сайта;
- возможность приобретения блюд и напитков на вынос;
- наличие терминала для принятия безналичных платежей с помощью банковских карт. 
Все документы и материалы, направленные предприятиями ресторанной индустрии в соответствии с требованиями настоящего Положения, не возвращаются.

[bookmark: _GoBack]8. Контактный телефон для получения консультаций по вопросам участия в конкурсе – Сафронова Ксения Сергеевна, главный специалист отдела инвестиций, развития потребительского рынка и услуг департамента экономической политики и инвестиционного развития администрации города, 226-06-65, Гунина Анна Юрьевна, главный специалист отдела инвестиций, развития потребительского рынка и услуг департамента экономической политики и инвестиционного развития администрации города 227-04-89.
